Davidstorps skanska basilikapesto
Medelhavet och Osterlen i samma tugga - bara blunda och njut

Pesto ar en smakhojare till andra livsmedel - det &r bara fantasin som
sétter granser for vad man kan anvanda den till.

Till peston som vi tillverkar anvander vi endast svenska produkter sa
langt som mgjligt. Rapsoljan kommer fran Gunnarshdg i Hammenhdog.
Basilikan och andra kryddor odlar vi sjélv i vara klimatstyrda rum.
Osten kommer fran Skanemejerier och ar en lagrad ost. Vitloken
kommer fran Peppinge gront. Fran grossist koper vi in citronsaft,
solrosfrd, vitpeppar, salt, burkar och lock mm. Vara bilar gar pa biogas.

Original Kramig Med koriander Vegansk

Vi kan inte fa vara produkter eko- eller kravcertifierade eftersom vi inte
anvander jord i vara odlingar och inte har solen som energikalla. Vi odlar
basilika och andra kryddor med hyddroponiteknik och anvander bara
biologisk bek&mpning. Vi har egna solceller fér elproduktion och all odling
ar klimatstyrt med varme, ventilation, ljus och luft som ventileras genom
filter bade in och ut. Vi anvander bara en tiondel vatten mot det som
odlas pa friland.

Vad kan man da anvinda pesto till? Las goda tips pa andra sidan!

Davidstorps kryddgard i Lovestad
Vanstadskogsvag, 275 50 Loévestad
davidstorp@sjobo.nu e davidstorpskryddgard.se



Nagra goda tips pa hur du kan anvanda var pesto

Blanda pesto med graddfil, creme fraiche eller yoghurt.
Pizza - pesto gar bra att Iagga péa pizzabotten.

Fisk - pesto &r gott att lagga pé fisken som man tillagar i ugn eller p& grillen.

Gor din egen skinnfria korv med pesto i eller anvand pesto i farsen till kéttbullar
eller hamburgare.

Recept pa skinnfri korv med pesto
600-1000 g fran gris, ox, lamm eller blandfars
100 g vanlig pesto

Ovriga kryddor efter tycke och smak

Blanda ihop smeten

Spritsa smeten pa det korta héllet i en braspanna och dela dem pa mitten sa blir
korvarna lagom langa. Tillaga i ugnen i 200 grader tills de &r klara, ca 15 min.
Berorende pa hur tjocka korvarna ar varierar tillagningstiden nagot.

Det gar aven bra att tillaga korvarna pa grillen.

Alla gillar denna korv for den &r skinnfri och &r |att att ata for barn.

Potatis - Varva skivad potatis med salt och pesto och lagg
i en folieform/vanlig form pa grillen/i ugnen ca 20-30 min.
Potatismos - Smakséatt din mos med pesto efter smak.
Sallad - H6j smaken pa gronsalladen med lite pesto.

Vid korv- och hamburgergrillning - Lagg lite av den krdmiga
peston pa brodet.

Pasta - Blanda pesto i din pasta och servera med rakor.

- Vafflor - Blanda en tesked pesto/véaffla i smeten.
Servera med creme fraiche, 16jrom och rakor.

Europeiska jordbruksfonden fér landsbygdsutveckling:
Europa investerar i landsbygdsomraden




